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Cidre-Spritz 
 

Der Aperol-Spritz ist mittlerweile ein allseits bekanntes 
und beliebtes Getränk. Wer es gerne etwas weniger 
alkohollastig mag, für den ist der Cidre-Spritz der 
ideale Cocktail. Fruchtig-herb und angenehm leicht 
passt er zu fast allen Anlässen. Zudem gibt es Cidre in 
verschiedenen Geschmacksrichtungen, wie Apfel, 
Pfirsich, rote Beeren und anderen. Cidre finden Sie auf 
Mallorca im Sommer in fast allen größeren 
Supermärkten. 
Im Vergleich zum Aperol-Spritz mit rund 10,5% 
Alkohol, hat der Cidre mit nur 2-4% Alkohol deutlich 
weniger Umdrehungen, was ihn zu einem herrlich 
erfrischenden Sommergetränk macht. 
 
 
 

Zutaten (für 2 Gläser) 
250 ml  Cidre nach Geschmack (Apfel, Rote Beere, Pfirsich, o.a.) 
33 cl Tonic (Dose oder kleine Flasche) 
Eiswürfel 
Minze oder Zitronenmelisse 
1-2 Zitronenscheiben 
Beeren oder Frucht nach Wahl (optional) 
 
Zubereitung: 
• 2 Gläser mit Eiswürfeln halb füllen. 
• Cidre auf beiden Gläser verteilen. 
• Mit Tonic auffüllen, je nach Glasgröße benötigen Sie ggf. 2 Dosen oder Flaschen 
• Zitronenscheiben dazugeben 
• Mit Minze und Früchten nach Wahl garnieren - fertig 

 
Wer auf die Linie achten möchte, kann hier gerne zur Tonic-Zero Variante greifen, so ist das Getränk noch 
ein klein wenig herber, schmeckt aber genauso gut.  
Der Dekoration sind hier keine Grenzen gesetzt. Falls Sie das Getränke während Ihres Urlaubes auf der 
Insel genießen möchten, so finden Sie Cidre in fast allen gängigen Supermärkten wie Mercadona, Eroski, 
Carrefour. Da Minze auf der Insel nicht immer einfach zu bekommen ist, können Sie alternativ auch auf 
„Hierba Buena“ zurückgreifen, ein ebenfalls minziges Kraut, das fast überall erhältlich ist.  
Aber auch Basilikum eignet sich hier sehr gut.  
Es gibt auch alkoholfreien Cidre, allerdings habe ich diesen auf Mallorca bislang noch nicht gesehen. 
 
 
 
Viel Spaß beim Zubereiten und natürlich beim Geniessen! 


